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birre in bottiglia 
Birra senza glutine “Peroni” 0,33 L  5,00 euro

Birra analcolica “Forst” 0,33 L  4,00 euro

Birra Herren Pills “Keesman brown” 0,50 L  6,00 euro

Birra weiss “Jacob” 0,50 L  6,00 euro

Birra Dunkles rossa lager bier “Krug” 0,50 L  6,00 euro

vini passiti
Passito di Bianchello “Ambreo”2004 I Villa Ligi, Marche
Calice 5,00 euro I Bottiglia 26,00 euro

Verdicchio di Matelica I Collestefano, Marche
Calice 6,00 euro I Bottiglia 30,00 euro

Moscato passito “La bella estate” I Vite Colte, Piemonte
Calice 4,00 euro I Bottiglia 26,00 euro

Moscato passito “La gatta” I Vite Colte, Piemonte
Bottiglia 17,00 euro

superalcolici
Grappe
Grappa Bertagnoli bianca 5,00 euro

Grappa Bertagnoli barrique 6,00 euro

Grappa Pedrotti “Alla Ruta” 6,00 euro

Amari
Jefferson 30°  6,00 euro

Kaiserfost, amaro alle erbe 32°  6,00 euro

Whisky
Redemption Rye American Whiskey di segale 7,00 euro

Rum
Gold Of Mauritius Dark Rum 7,00 euro

Rum Zacapa 23 Gran Reserva 8,00 euro

Coktails
Aperol Spritz 6,00 euro

Gin Tonic 8,00 euro

London Dry Gin
Sabatini Gin

Americano 6,00 euro
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le bollicine
Marche
Passerina “Sofia” brut met. charmat I Tenute Spinelli  18,00 euro

Pecorino “Mèroe” brut met. classico I Tenute Spinelli  26,00 euro

Sangiovese “Agape” dry rosé met. charmat, bio I Di Sante  18,00 euro

Verdicchio “Nature” brut met. classico I Mencaroni  27,00 euro

Lombardia
Franciacorta brut met. classico, docg I Corte Fusia  34,00 euro

Franciacorta brut satèn met. classico, docg I Corte Fusia  36,00 euro

Franciacorta brut rosé met. classico, docg I Castelveder  35,00 euro

Franciacorta brut millesimato, met. class. docg, 2015 I Rizzini  39,00 euro

Franciacorta "Golf 1927" extra brut met. class. docg I B. Pizzini  35,00 euro

Trentino
Trentodoc metodo classico, doc I Man 32,00 euro

Piemonte
Nebbiolo rosé Dosaggio zero, met. classico I Erpacrife  37,00 euro

Veneto
Prosecco "Marna blu" met. charmat I Masot  17,00 euro

Francia
Champagne "Tradition" P. meunier, P. nero, Chard.  I Charpentier  48,00 euro

Champagne rosé Pinot nero 100%, I Pierre Gobillard  58,00 euro

Germania
Riesling "Kessler" metodo classico  I Jägergrün 35,00 euro

i calici
Bianchello del Metauro “La Ripe”doc I Lucarelli – Calice 5,00 euro

Verdicchio dei Cast. di Jesi “Tre Ripe”doc  I Pievalta – Calice 5,00 euro

Marche Passerina “Vitale” igt I Maroni – Calice 5,00 euro

Marche Rosato “Illa” bio, igt  I Di Sante – Calice 5,00 euro

Prosecco "Marna blu" met. charmat I Masot – Calice 5,00 euro

Franciacorta brut met. classico, docg I Corte Fusia – Calice 7,00 euro

Lombardia
Valtenesi chiaretto �"RosaMara" doc I Costaripa  25,00 euro

Piemonte
Roero Arneis “Daivej” docg  I DelTetto 1953  20,00 euro

Erbaluce di Caluso “Eolga” docg  I Ilaria Salvetti  26,00 euro

Veneto
Soave Classico “Le Battistelle” doc  I Le Battistelle  20,00 euro

Riesling renano "Oltrepò pavese" doc I Marchesi di Montalto  25,00 euro

Campania
Irpinia Falanghina “Demetra” doc  I Antico Castello  21,00 euro

Sicilia
Terre Siciliane “Zibibbo” igp  I Barraco  28,00 euro

Sardegna
Vermentino di Gallura “Jankara” docg  I Renato Spanu  26,00 euro

vini rossi
Marche
Colli pesaresi Sangiovese “Timoteo” riserva, doc  I Di Sante  18,00 euro

Lacrima di Morro d’Alba doc  I Mezzanotte  17,00 euro

Rosso Piceno superiore, bio, doc  I La Valle del Sole  18,00 euro

Conero Riserva “Terre Calcinara” docg  I La Calcinara  28,00 euro

Trentino
Pinot Nero Trentino doc  I Toblino  22,00 euro

le piccole
Prosecco Valdobbiane extra dry docg  I Marsuret  11,00 euro

Bianchello del Metauro “Campioli” superiore, doc  I Fiorini  9,00 euro

Bianchello del Metauro “La Ripe” doc  I Lucarelli  9,00 euro

Verdicchio dei Castelli di Jesi “Le Vaglie” doc  I S. Barbara  9,00 euro

Marche Passerina “Eden” igt  I Tenuta Spinelli  10,00 euro

i bianchi
Marche
Bianchello del Metauro “Il Giglio”doc I Di Sante  17,00 euro

Bianchello del Metauro “Borgo Torre”doc I Morelli  19,00 euro

Bianchello del Metauro “Campioli”bio, doc I Fiorini  17,00 euro

Bianchello del Metauro “Albaspino”bio, doc I Villa Ligi  15,00 euro

Bianchello del Metauro “Gessara”doc I Vitali  18,00 euro

Bianchello del Metauro “La Ripe”doc I Lucarelli  15,00 euro

Verdicchio dei Castelli di Jesi “Tre Ripe”bio, doc  I Pievalta  17,00 euro

Verdicchio dei Castelli di Jesi “Le Oche”doc  I San Lorenzo  23,00 euro

Verdicchio dei Cast. di Jesi “Le Palombare”doc  I Campanelli  25,00 euro

Verdicchio dei Castelli di Jesi “Le Origini”doc  I Fatt. Nanni  24,00 euro

Verdicchio dei Cast. di Jesi “San Nicolò”riserva, doc  I Brunori  20,00 euro

Verdicchio dei C. di Jesi “San Paolo”riserva, bio, doc I Pievalta  30,00 euro

Verdicchio dei Castelli di Jesi “Le Vaglie” doc  I Santa Barbara  18,00 euro

Verdicchio dei Cast. di Jesi “Il Plenio”riserva, doc  I Umani Ronchi  28,00

Verdicchio di Matelica “Arpia” bio, doc  I Stroppigliose  17,00 euro

Verdicchio di Matelica “Maccagnano” riserva, doc  I Gagliardi  28,00 euro

Verdicchio di Matelica bio, doc  I ColleStefano  18,00 euro

Marche bianco “Clochard” Chardon., verdicchio, igt  I La Calcinara  20,00 euro

Marche Passerina “Vitale” igt I Maroni  16,00 euro

Marche Pecorino bio, igt I Valle del Sole  19,00 euro

Marche Rosato “Illa” Sangiovese, bio, igt  I Di Sante  16,00 euro

Marche Bianco “Oltre” Sauvignon, Chardonnay, bio, igt  I Di Sante  16,00 euro

Emilia Romagna
Albana di Romagna “Gioja”docg I Giovannini  17,00 euro

Abruzzo
Trebbiano d’Abruzzo doc I Valle Reale  23,00 euro

Friuli-Venezia Giulia
Ribolla Gialla “Colli Orientali del Friuli” bio, doc I Marco Sara  22,00 euro

Friulano Collio doc  I Korsič  21,00 euro

Sauvignon Venezia Giulia igt  I Ferlat  22,00 euro

Trentino
Pinot grigio ramato “Albino Armani” doc  I Colle Ara  20,00 euro

Chardonnay “Arlevo” bio, igt  I Eredi di Cobelli Aldo  23,00 euro

Gewürztraminer doc  I Zanotelli  23,00 euro


